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纖月酒造 株式會社

深受當地人喜愛
球磨燒酎基本品牌

原料：米、米麴
酒精濃度：�� 度
蒸餾方式：減壓蒸餾

　　這是以酒廠的名字命名的代表
性品牌，在球磨燒酎鄉一直受到當
地人的喜愛。採用嚴選的優質稻米
釀造，香氣濃郁，百飲不厭，具有
深厚風味。

　　纖月酒造的地區支持品牌之一，
每年只採用在國土交通省的水質調
查中都被評為日本第一的清流⸺川
邊川的河水，與使用這個水種植的
相良村產的米。通透的香氣和風味
為特色的純米燒酎。

原料：米、米麴
酒精濃度：�� 度
蒸餾方式：減壓蒸餾
熟成期間：�� 年～

　　貯藏 �� 年以上的燒酎經過竹
炭過濾。將強烈衝勁和柔和風味發
揮到極致的奢華傑作。以加冰塊或
兌蘇打水飲用，可享受到橡木桶貯
藏熟成的味道。

纖月焰之刻印

清流川邊川的水和
當地產稻米釀製
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橡木桶貯藏孕育的
琥珀色和熟成風味

川邊

世界公認的優質品牌「球磨燒酎」

人吉／球磨的歷史與風土、
文化所孕育出的「球磨燒酎」

　　位於熊本縣的最南端，被九州山系
的深山所圍繞的球磨盆地。日本三大急
流之一的球磨川水系的清涼水源滋潤了
田地，有著盆地特有的劇烈溫差氣候風
土，造就出縣內屈指可數的稻米產地。
這裡是多濃霧的地理特性，讓製造燒酎
時能在比較低溫的環境下發酵、貯藏，
所以可以說是製造有清涼感香味的燒酎
最適合的環境。加上球磨川水系的水是
適合製造燒酎的軟水，可以引出稻米本
身的圓潤的甘甜。擁有濃醇的香味與深

奧的層次的球磨燒酎，可說是在人吉／
球磨地方才有辦法孕育出的味道。

　　在人吉／球磨地方開始製造米燒酎
這事，據說是大約 ��� 年前的事。據傳
是藩主相良氏前往東南亞及中國大陸交
易時，取得了蒸餾技術的關係才展開的。
現在仍留下的 �� 家的酒廠，都是繼承先
人們所琢磨出的傳統技術，同時進化，
才能衍生出多樣的風味。
　　於是，在 ����（平成 �）年，「球磨燒

酎」被國稅聽的指定為「地理的表示之產
地指定（地理標誌產品保護）」，以本格燒
酎的品牌之一，成為世界性的品牌，受
到大家的注目。

豐富的水源與特有的氣候

傳統與進化所衍生出的多樣的風味

球磨燒酎的
歷史

■須採用國產米（包含米麴）為原料

■需使用人吉球磨的水源所釀出的酒醪，在人吉球磨內以單式蒸餾機蒸餾後裝瓶。
球磨燒酎的
定義

·年滿 �� 歲才能飲酒。千萬不可酒後駕車。
·懷孕期間及哺乳期間請勿飲酒，以免影響胎兒及嬰兒的發育。
·飲酒請盡興適量。喝完的空瓶請回收。
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照片左上／ ���� 年迎接 ��� 週年的纖月酒造大門    
照片右上／管理良好的工廠內部。為了確保產量，
我們在推進機械化的同時，在重要的製作流程，也
採用五感來檢查和手工作業    照片左／廠區內的神
社裡供奉著「纖月石」的複製品。這塊石頭是 ����

（正治元）年相良家第一代藩主⸺長賴公修建人吉
城時出土的，也是纖月城名字的由來的石頭    照片
右／第 � 代首席釀酒師馬場裕次先生。我們將守護
承襲的技術並將其傳遞給下一代

工廠裡展示著許多照片和工具類等，向大家傳達酒廠的歷史與該地區居民風貌。還可以看到球磨燒
酎的傳統釀酒風貌，包括酒工們並列著將長棍放入桶中的照片。

■ 纖月酒造株式會社   （人吉市） ■

代代首席釀酒師留下的瑰寶
持續守護並傳承到未來

　　 『纖 月 酒 造』成 立 於 ���� （明 治 
��）年，位於面臨人吉城和球磨川附
近的位置。第一代堤治助從福岡搬到
人吉，在味噌醬油釀造廠學習後，然
後獨立開業販售「峰之露」 。那款燒酎
受到歡迎，因此擴大了業務。
　　����（昭和 ��）年，第二代承襲

了治助這個名字後的 ����（昭和 ��）
年，公司更名為『峰之露酒造株式會
社』。在 ��� 年的歷史中，很早就開
發了東京和美國市場，並有多樣的新
產品問世。
　　目前有 �� 多種品牌，其中被稱
為該酒廠的代表品牌的是 ����（昭
和 ��）年推出的「纖月」。纖月是指的
是比新月更纖細的月亮之意。人吉城

是長期統治人吉的相良氏居住的城，
又名為「纖月城」。在創業 ��� 年的
����（平成 ��）年起，公司更名為纖
月，希望也沾光受民眾喜愛。
　　令和 � 年 � 月的豪雨中，總公司
工廠 � 樓的一部分遭受淹水災害，不
過在 ���� 年秋末完成修復工作。
　　

　　支撐著酒廠發展的，是從創立開
始就一直有著專屬首席釀酒師的存
在。許多球磨燒酎酒廠的慣例，只有
在釀造期間才會招聘釀酒師集團。
　　另一方面，纖月酒造在創業之
時，就有專屬的首席釀酒師及酒工，
並且由於其獨特的燒酎釀造技術代代
相傳，因此能夠保持穩定的風味和品
質。
　　在歷代首席釀酒師中，第 � 代的
淋豐嘉是燒酎界首位獲得「現代名工」
稱號的人物。將第一代的傳統技術發
揚光大，他的教誨，這除了傳達了對
製做燒酎的誠實品格的軼事，也是至

今首席釀酒師的指導方針。
　　酒廠還有一個寶藏，就是第 � 代
首席釀酒師著手原酒的貯藏，他說

「球磨燒酎越陳口感越圓潤，香氣越
濃郁。」目前，酒廠內存放著已貯藏了
�� 年以上的古酒。此外，從昭和 ��
年中期開始的酒桶貯藏，現在則是從
新桶開始講究，並持續追求原本橡木
桶風味與米燒酎間的融合。這些在酒
廠經過時間洗禮的原酒將成為未來的
寶藏，並將為海外市場開拓出進一步
的銷售管道。

傳給未來的瑰寶

與纖月城一起刻劃歷史
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